
                                                                                
Apstiprinu:
Dobeles novada Kultūras pārvaldes 
vadītāja Nadežda Čerpaka

Konkurss “Eksotiskā kūka”
NOLIKUMS
Zebrenē
2026.gada 14.aprīlī   

1. MĒRĶIS: 
1.1. Apzināt Dobeles novada kūku cepējus;
1.2. Popularizēt kūku cepšanas tradīcijas, kulināro mantojumu un jauninājumus;
1.3. Radīt svētkus kūku meistariem, pagasta iedzīvotājiem un viesiem.
2. ORGANIZATORS:
2.1. Zebrenes pagasta kultūras pasākumu organizators sadarbībā ar Zebrenes sieviešu biedrību “Dīva”. 
3. VIETA UN LAIKS:
3.1. Konkurss norisināsies 2026.gada 4.maijā “Baltā galdauta svētku” ietvaros Zebrenes pagastmājā plkst. 13:00. 
4. DALĪBNIEKI:
4.1. Latvijas iedzīvotāji bez vecuma ierobežojuma, kas nodarbojas ar kūku gatavošanu (pieredze nav obligāta).
5. NOTEIKUMI:
5.1. Konkursam tiek iesniegta paša gatavota kūka (salda vai sāļa), kas pagatavota ar vai bez termiskas apstrādes;
5.2. Kūkai jābūt gatavotai tikai no dabīgām izejvielām. Visas kūkas pagatavošanai nepieciešamās sastāvdaļas konkursa dalībnieki sagādā paši; 
5.3. Kūkai norises laikā un vietā jābūt gatavai prezentēšanai, izrādīšanai, degustēšanai. Kūkai jābūt novietotai uz stingras virsmas;
5.4. Viens dalībnieks var piedalīties konkursā ar vairākām kūkām;
5.5. Maksimālais tortes svars 1 – 3 kg;
5.6. Konkursa laikā kūku autori ir anonīmi (katram tiek piešķirts kārtas numurs).
6. PIETEIKŠANĀS KĀRTĪBA:
6.1. Dalībnieku pieteikumus pieņem elektroniski uz e-pastu: evita.zute@dobele.lv ar norādi konkursam “Dzimšanas dienas kūka” vai pie Zebrenes pagasta pasākumu organizatores Evitas Zutes personīgi vai zvanot +371 26767172 līdz 2026.gada 29.aprīlim;
6.2. Dalībniekam jānorāda: vārds, uzvārds, telefona numurs.
7. KONKURSA NORISE:
7.1. Norises vietā no plkst. 12:00 līdz 13:00 dalībnieku ierašanās ar kūkām, sagatavošanās, kūku izlikšana;
7.2. Plkst.13:00 Svētku koncerts ar Edvardu Strazdiņu;
7.3. Pēc koncerta plkst.14:30 kūku skate, vizuāla vērtēšana, prezentācija, degustācija;
7.4. Pie kūku degustācijas asistē sieviešu biedrība “Dīva” un brīvprātīgie palīgi.




8. TEHNISKAIS NODROŠINĀJUMS:
8.1. Konkursa organizators nodrošina konkursantus ar galdiem, auksto un karsto ūdeni, papīra dvieļiem, salvetēm, vienreizējiem traukiem, atkritumu tvertnēm. Pārējais, konkursam nepieciešamais jāņem līdz pašiem (piemēram, tortes naži, lāpstiņas).
9. VĒRTĒŠANA:
9.1. Konkursa uzvarētājus nosaka žūrijas (3 cilvēku sastāvā) un skatītāju (degustētāju) vērtējums;
9.2. Pasākuma apmeklētāji, kuri vēlas piedalīties kūku degustācijā, saņem 3 žetonus, kurus izmanto balsošanā par kūkām, kuras patika un garšoja vislabāk;
9.3. Godalgotās vietas iegūst kūku cepēji, kurus būs izvirzījusi žūrija, savukārt skatītāju simpātija tiks izvēlēta no kūkām, kuras būs saņēmušas visvairāk žetonus no pārējiem degustētājiem.
10.  APBALVOŠANA:
10.1.Visi konkursa dalībnieki saņem piemiņas balvas un pateicības;
11.2.Konkursa trīs pirmo vietu ieguvēji pēc žūrijas vērtējuma saņem balvas un diplomus;
11.3.Konkursa trīs pirmo vietu ieguvēji pēc degustētāju vērtējuma saņem skatītāju simpātiju balvas un diplomus;
11.4.Apbalvošana notiek uzreiz pēc rezultātu apkopošanas.
11.  CITI NOTEIKUMI:
11.1.Pasākuma dalībnieki uzņemas atbildību par to, lai kūku gatavošanas procesā tiktu izmantoti kvalitatīvi un svaigi produkti;
11.2.Nolikumā var tikt veiktas izmaiņas.


Nolikumu sagatavoja Zebrenes kultūras pasākumu organizatore: Evita Zute




